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Wichtig fir die Bedeutung der Capillarititsconstante fiir Zwecke der
Analyse ist eben besonders der Umstand, dass Stoffe, selbst wenn
sie in grosster Menge im Wasser geldst sind, jene Constante nur
sehr wenig beeinflussen, wéihrend die geringsten Mengen anderer
Stoffe daneben mit Sicherheit erkannt werden. So werden viele
organische Fliissigkeiten in wissriger Ldsung noch bei einem Gehalte
von 1:100000 und weniger angezeigt.

Hannover, den 1. Juni 1887.

$86. Th. Weyl: Ueber Saffransurrogate und rerlaubte< Farben.

(Vorgetragen vom Verfasser.)

Der Entwurf des Gesetzes die gesundheitschidlichen Farben
betreffend verbot die Anwendung des Dinitrokresols (Saffransurrogats)
zur Herstellung von Nahrungs- und Genussmitteln, welche zum Ver-
kauf bestimmt sind. Bekanntlich gab der Reichstag die Verwendung
des genannten Stoffes frei.

Meine Versuche haben nun dargethan, dass das kdufliche Di-
nitrokresol (Saffransarrogat) in der Dosis von 0.25g pro Kilo
Kaninchen fiir diese Thiere ein schnell tddtendes &ift ist.
Mir standen vier verschiedene Priiparate fir meine Versuche zur Ver-
fiigung. Das eine war ein technisches Priiparat, welches sich in der
Sammlung des organischen Laboratoriums der technischen Hochschule
befand und mir von Professor Liebermann freundlichst zur Ver-
figung gestellt wurde. Das zweite verdanke ich Hrn. Dr. Martius,
das dritte ist von Schuster & Co. in Eatrizsch bei Leipzig, das
vierte von Ed. Saupe in Doebeln fabricirt.

Das Gift brachte ich in ca. 50 ccm Wasser gelost den Kaninchen
durch die Schlundsonde direct in den Magen. Die Thiere liessen den
Kopf bald zu Boden fallen, bekamen Streckkriimpfe, Pupillenlihmung
und hochgradige Athemnoth. Sie gingen an Erstickang zu Grunde.
Der Tod trat meist innerhalb 20—30 Minuten ein,

Wenn man bedenkt, dass die Handelspriparate bis zu 40 pCt.
Ammoniak!) enthalten, so ist die t&dtliche Dosis des reinen Dinitro-
kresols natiirlich bedeutend geringer.

) Siche die (officielle) »Begriindunge zum Farbengesetz.
Berichte d. D. chem. Gesellachaft. Jahrg. XX. 131
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Nach den Angaben von Dietzsch!), Elsner?) und der oben
citirten »Begriindunge wird das Dinitrokresol zum Gelbfirben von
Butter, Margarine, Nudeln, Conditorwaaren und Likdren benutzt.

Die Menge gelben Farbstoffs in einem Kilo »Eiernudeln¢« wird
nicht sehr gross gein. Trotzdem darf nicht in Abrede gestellt werden,
dass der wiederholte Genuss von Nahrungsmitteln, die mit einer so
differenten Substanz wie das Dinitrokresol gefirbt sind, die Gesund-
heit gefihrden und zu einer chronischen Vergiftung fiihren kann. Es
braucht hier nur an die chronische Blei- und Arsenvergiftung erinnert
zu werden, um zu erhirten, dass die fortgesetzte Zufuhr kleiner Mengen
heterogener Stoffe den Organismus zu schiidigen vermag. ‘

Das gleichfalls zum Férben der Nahrungsmittel benutzte Mar-
tinsgelb erwies sich auch bei wiederholten Gaben von je 1 g Kalk-
oder Ammoniaksalz als ungiftig. Durch die Salzsiiure des Magens
wird das Phenol aus den Salzen in Freiheit gesetzt. Vielleicht ist
¢s die Schwerldslichkeit des Korpers, welcher derselbe seine Unschiad-
lichkeit verdankt.

Ungiftig ist ferner, wie ich mich {iberzeugte, das von Griess
entdeckte sogenannte >Buttergelbe, welches durch Combination von
diazotirtem Anilin mit Dimethylanilin entsteht.

Es fehlt also nicht an bequem handhabbaren und un-
schidlichen Farbstoffen, welche das jedenfalls bedenk-
liche Dinitrokresol vollauf zu ersetzen vermdégen.

Auch die zum Gelbfirben vielfach benutzten Pflanzen-
farbsteffe wie Orleans, Gelbbeeren, Calendula, Saffran,
Curcuma, Gelbholz, sind, soweit bisher bekannt, nicht
giftig.

Ausfiihrlichere Angaben iiber die in dieser Mittheilung kurz skiz-
zirten Punkte werde ich demniichst in der Deutschen medicinischen
Wochenschrift machen.3)

Organ. Laborator. der techn. Hochschule zu Berlin.

) Oskar Dietzsch, Die wichtigsten Nahrungsmittel u. s, w. 4. Aafl.
1884, S. 803, 301.

2) Elsner, Die Praxis des Nahrungsmittelchemikers, 1882, S. 49.

3) Ich hoffe demnichst iiber die Unterscheidung der zum Gelbfirben von
Nahrungsmitteln benutzten Stoffe berichten zu kdnnen, gestatte mir aber schon
heute anzugeben, auf welche Weise man das Lutein, den gelben Farbstoff
der Hihnereier, von vielen anderen gelben Farbstoffen zu unter-
scheiden vermag. Eine &therische Losung des Luteins wird durch wissrige
salpetrige Saure sofort entfirbt. Die #therischen Liosungen von Dinitrokresol,
Martiusgelb, Pikrinsiure und »Buttergelb« werden durch wassrige salpetrige
Siiure nicht verindert.





